Lounge

E vietata la somministrazione e la vendita
di bevande alcoliche ai minori di 18 anni

RESTAURANT

& LOUNGE

www.blu-locarno.ch



- Taglieri -

Tagliere misto salumi e formaggi 35.00
Selezione dello chef

Variazione di salumi Macelleria del Borgo 26.50
Selezione dello chef

- Pizze e focacce -

Focaccia 15.50
Datterini, sale grosso

Margherita 16.80

Pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico

Focaccia e crudo 21.50
Prosciutto crudo

- Food -

Polpette di ceci 4pz 22.50

Delicatamente speziate, yogurt di soia e menta leggermente piccante, salsa agro-dolce

Tartare 1209 27.50
Tartare di manzo di Fassona Piemontese

Tartare 2009 38.60

Tartare di manzo di Fassona Piemontese

- Aperitivi -
Martini bianco 7.00
Campari soda 5.50
Campari bitter 7.00
Crodino 5.50
San bitter bianco 5.50
San bitter rosso 5.50
Pernod / Ricard 8.00

Su vostra richiesta, potrete avere il menu completo sia tradizionale che sushi per un‘ampia scelta di piatti.

Appetizer serviti dalle 18:30 alle 22 durante la settimana e dalle 18:30 alle 23 nel weekend
@ Vegetariano @@ Vegano



- Bollicine - 1d1

Moscato Roseé 8.00
Teo Costa | Moscato nero
L'Ars Brut DOC 8.50

Marsuret | Glera

Franciacorta Brut alla Moda 14.00
Compagnoni | Chardonnay, Pinot Nero

- Bianchi - 1dl
Arneis Vitidautunno 7.00
Teo Costa | Arneis
Terre Alte 8.00
Gialdi | Bianco di merlot
Chardonnay Collio DOC 9.50
Marco Felluga | Chardonnay
T.N. o4 Bronner Bianco 11.00
Thomas Niedermayr | Bronner

- Rosati - 1dl
Symphonie 8.00

Maison Sainte Marguerite | Grenache, Cinsault, Vermentino

- Rossi - 1d1

Morellino di Scansano DOC 8.00
Fattoria Le Pupille | Sangiovese, Ciliegiolo, Alicante

La Dama Rossa 8.50
Tenuta Luigina | Merlot

Montessu 10.00
Tenuta Luigina | Merlot

Belle-Vue 11.00
Chateau Belle-Vue | Cab. Sauvignon, Merlot



- Classici -

Garibaldi Campari, succo darancia 12.00
London Mule Gin, succo di lime, ginger beer 15.00
Bloody Mary Vodka, succo di pomodoro, Blu spezie mix 15.00
Caipirinha Cachaga, lime, zucchero 15.00
Daiquiri Havana 3, succo di lime, zucchero 15.00
Dark’'n’Stor my Havana 7, ginger beer, succo di lime 15.00
Espresso Martini Vodka, Kahlua, espresso, zucchero 15.00
Vodka Mate Vodka, Organics Mate 15.00
Moskow mule Vodka, succo di lime, ginger beer 15.00
Pisco sour Pisco Capel, succo di limone, zucchero, angostura 15.00
Negroni Gin, vermouth, Campari 15.00
Tommy 's M argarita Tequila, succo di lime, sciroppo di agave 15.00
Bourbon Sour Bourbon, succo di lime, zucchero 15.00
Amaretto Sour Amaretto, succo di lime, zucchero 15.00
Mojito Rum bianco, menta, succo di lime, zucchero, soda 15.00
- Spritz -
Aperol Spritz prosecco, Aperol, soda 9.50
Campari Spritz prosecco, Campari, soda 9.50
Limoncello Spritz prosecco, limoncello, lemonsoda 12.00
Galliano Spritz prosecco, Galliano vaniglia, soda 12.00
Cynar Spritz prosecco, Cynar, soda 12.00
Lavander Spt‘itZ prosecco, vodka, succo di limone, sciroppo di lavanda 14.00
Blu Spritz prosecco, Italicus, succo di pompelmo rosa 15.00
Hugo Royal Franciacorta, St. Germain, soda, lime, menta 16.00
- Cocktail analcolici -
Vil’g in Hugo gazzosa, sciroppo di sambuco, menta, lime 8.00
Virgin Spritz Bitter analcolico, gazzosa 8.50
Virg in MOj ito Ginger Ale, menta, lime, zucchero 10.00
Florida succo diarancia, succo di pompelmo, succo di lime, zucchero 10.00
Vitamin succo di arancia, succo di ananas, sciroppo alla fragola 10.00
Virgin Paloma succo di pompelmo, sciroppo d’agave, succo di lime 10.00



- Gin Tonic - 4cl

Svizzera

Bisbino 18.00 @
Italia

Malfy Pompelo Rosa 17.00 @

Rivo 18.00

Roby Marton 19.00 @
Spagna

Tribute 18.00 @

Mare 18.00 ©
Portogallo

Adamus 20.00 O
Inghilterra

Beefeater 24 London Dry 15.00 @

The London Gin N.1 16.00 @

Brockmans 18.00 @

Tanqueray Ten 19.00 ®
Scozia

Hendrick's 17.00 ® ©®
Germania

Elephant 20.00 @

Monkey 47 20.00 [ N )
Giappone

Ki-No-Tea 20.00

Roku 18.00 ()

Nikka 18.00

Tutti i nostri gin sono rigorosamente serviti con tonica premium

Floreale @ Erbaceo

® Secco @ Fruttato

Agrumato



- Birra artigianale Ticino - 30cl

St. Salvatore Raipa 1pA 8.50
6612 Bionda con pane raffermo 8.50
6612 Rossa con mais biologico 8.50
Ciao.Ticino BiondaAle 8.50
- Birra - 3ocl
Svizzera
Birra da Ris Nostrana Ticinese (senzaglutine) 8.00
Germania
Erdinger Weissbier 33c¢! 7.50
Erdinger Weissbier 5ocl 8.50
Messico
Corona 7.50
Giappone
White Ale White Belgian 9.50
Coedo Japan Pale Ale 9.50
Red Rice Beer Rice beer 9.50
Italia
Birra Moretti Sale di Mare 7.50
- Birra analcolica - 33cI - Birra alla spina -
Paesi Bassi Appenzeller 25¢! 4.60
Heineken 0.0% 6.00 Appenzeller 50cl 8.00
Germania

Erdinger Weissbier 0.0% 6.00



- Soft Drinks - 20cl -Acqua -

Coca Cola 5.20 San Pellegrino 5o0cl! 6.00
Coca Cola Zero 5.20 San Pellegrino 11t 9.00
Sprite 5.20 Acqua Panna 50cl 6.00
Fanta 5.20 Acqua Panna 1/t 9.00
The Nestea Pesca 5.20

The Nestea Limone 5.20

R%Veua Bl 2120 - Fever Tree - 20cl
Rivella Rossa 5.20

Gazzosa Fizzy Limone 5.20 Indian 6.50
Gazzosa Fizzy Mandarino 5.20 Mediterranean 6.50
Apfelschorle 5.20 Ginger Beer 6.50
Succo zocl 5.20

(arancia, ananas, pomodoro, pesca, pera)

Chinotto 5.20

Aranciata amara 5.20

El Tony Mate 5.20

Red Bull 6.50

Tonica Kinley 5.20

Ginger Ale Kinley 5.20

Bitter Lemon Kinley 5.20



: Whisky ) 4cl

Scozia
Johnnie Walker Black Label (Lowlands) 18.00
Oban 14y. (Higlands) 14.00
J&B (Speyside) 10.00
Glenfiddich (Speyside) 12.00
Cragganmore 12YV. (Speyside) 14.00
Balvenie 12y. (Speyside) 14.00
Chivas 12y. (Speyside) 14.00
Chivas 15y. (Speyside) 16.00
Chivas 18y. (Speyside) 18.00
Chivas Royal Salute 21y. (Speyside) 20.00
Macallan Amber (Speyside) 24.00
Chivas 25y. (Speyside) 25.00
Highland Park 12y. (Islands) 16.00
Ardberg 10vy. (Islay) 14.00
Lagavulin 16y. (Islay) 16.00
Talisker 10y. (Isle of Skye) 14.00
Irlanda
Redbreast 10.00
USA
Four Roses 10.00
Jack Daniel’s 12.00
Maker’s Mark Bourbon 14.00
Bulleit Rye 16.00
Bulleit Bourbon 16.00
Canada
Canadian Club 10.00
Giappone

Kujira 10y. 20.00



- Calvados -

4¢l . Brandy : 4¢l
Morin Pere & Fils 14.00 Carlos 1 12.00
- Sherry - 6¢l - Vodka - 4¢l
Tio Pepe 8.00 Svizzera
Xellent 16.00
- Porto - 6c1  Svezia
Absolut Elyx 16.00
Taylor’s 10. 12.00 Russia
Taylor’s 20y. 14.00 Beluga 18.00
-Armagnac - 4¢l - Rum - 4¢l
Baron Duplex VSOP 14.00 Jamaica
Napoleon Marmot 14.00 Appleton Estate 12.00
Appleton Estate 8y. 14.00
. Cognac . 4(:[ Guatemala
Zacapa 23 16.00
Hennessy VS 10.00 Cuba
Martell VSOP 12.00 Havana 3 10.00
Remy Martin 12.00 Havana 7 16.00
Martell Cordon Bleu 18.00 Havana Club Union 30.00
Hennesy XO 20.00 .
Martinique
Martell XO 20.00
Clemens 10 22.00
Barbados
Bumbu Original 14.00



- Acquavite e distillati d'uva - 2cl
Ticino
Matasci Tenero | Uvaamericana 7-50
Chiericati Sinfoniain Argento | Merlot 9.50
@ Tamborini San Zeno | Merlot 9.50
Italia - Piemonte
Gaja Grappa Gaia & Rey | Chardonnay 10.00
@ Gaja GrappadiBarolo | Nebbiolo 10.00
M Berta Acquavite duva Magia 16.00
Italia - Veneto
Poli Grappa Po di Poli morbida | Moscato fior d'arancio 14.00
@ Poli Grappa di Sassicaia | Cabernet franc, Cabernet sauvignon 16.00
- Liquori - 4cl
Italia
Amaretto Disaronno 7.50
Mirto 7.50
Sambuca 7.50
Spagna
Hierbas (Liquore Ibiza) 7.50
Scozia
Drambuie 7-50
Irlanda
Baileys 7-50
USA
Southern Comfort 7.50

(@ Barrique



Svizzera
Himbergeist 2¢l 7.00
Vieille Prune 2cI] 7.00
Williamine Morand 2c¢! 7.00
Assenzio Kiibler 2cl 12.00
: Tequila : 4cl
Espolon Blanco 10.00
Espolon Reposado 12.00
Mezcal (distillato di agave) 12.00
Patron Silver 16.00
Patron Reposado 16.00
- Amari - 4¢l
Svizzera
Generoso 7.50
Appenzeller 7.50
Italia
Amaro del Capo 7.50
Averna 7.50
Braulio 7-50
Branca Menta 7.50
Fernet Branca 7.50
Montenegro 7.50
Ramazzotti 7.50
Cynar 7.50
Braulio Riserva 9.50
Amaro bianco by Carlo Cracco 9.50

Jefferson

9.50



